Recette

Crevettes a la Vanille LAVANY

Préparation de la recette : 25 minutes

Ingrédients pour 4 personnes
600 g de crevettes gambas

20 cl de créme fraiche liquide

400 g de pates

Beurre

Sel

1 gousse de Vanille LAVANY

PREPARATION 15 min - Cuisson 10 min

Décortiquer chaque crevette.
Faire bouillir de I'eau salée pour la cuisson des pates.

Faire revenir durant 2 a 3 minutes, avec une noisette de beurre et a feu moyen, les crevettes dans une poéle.

Fendre la gousse de Vanille LAVANY dans le sens de la longueur, et a I'aide d'un couteau, récupérer les grains

de Vanille.
Répartir ces grains sur les crevettes.
Ajouter a la préparation la créme liquide.

Servir sur les pates.
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